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Az iskola célja: korszerli miiveltséggel és szakmai ismeretekkel rendelkezd szakemberek nevelése a

kereskedelemben, vendéglatasban €s a turisztikdban érdekelt szervezetek részére, illetve a tanulok

felkészitése a felséfoku intézményekben valo tovabbtanulasra.
A célok megvaldsitasa érdekében iskolank kiemelt feladatanak tekinti:

e azidegen nyelvi képzést;

e amagyar ¢és az egyetemes kultra értékeinek elsajatitasat;

o atanulok szakmai felkészitését és a vallalkozoi képességek kialakitasat;

o akompetencia alapu oktatést.

Iskolank a 2024/2025. tanévben a 9. évfolyamon, technikumban 4 osztalyt (32-32 fovel), szakképz6 iskolaban 4
osztalyt (32-32 fovel) indit az alabbi tablazat szerinti felosztasban.

A tanulmanyi teriilet kodja: a belso kodok
Technikumi osztalyok
Belso ‘ . , Szakmai képzettség, a képzés | Felveheté | Indulé
kod Agazat Valaszthat6 nyelv kimenete létszam | osztalyok
két tanitasi nyelvi
angol, elézetes . (s .
0611 Kereskedelem - Kereskedé és webaruhazi 32 16 1
nyelvismeret :
wr technikus
sziikséges
Keresked6 és webaruhazi
0612 Kereskedelem angol vagy német |technikus, idegennyelvi ipari és| 32 {6 1
kereskedelmi technikus
Vendégtéri szaktechnikus,
0613 | Turizmus-vendéglatas angol vagy német |szakacs szaktechnikus, cukrasz| 32 {6 1
szaktechnikus
Turisztikai technikus, eblfc'izl ﬁ07 &
0614 | Turizmus-vendéglatas angol és német | turisztikai szervezo szakirany, okleveles 1
okleveles technikus technikus
Szakképzoéiskolai osztalyok
Belso 1 . . . . . Felvehet6é | Indulo
Kéd Agazat Valaszthaté nyelv | Szakmai tovabbhaladas lotszam | osztilyok
0621 Kereskedelem angol vagy német Kereskedelmi értékesitd 32 16 1
0622 angol vagy német Cukrasz 32 16 1
0623 | Turizmus-vendéglatas angol vagy német Pincér- vendégtéri szakember 32 16 1
0624 angol vagy német Szakacs 32 16 1




VALASZTHATO SZAKIRANYOK

Technikum tagozat

Kereskedelem agazat tagozatkéd 0611

Angol két tanitasi nyelvii keresked6 és webaruhazi technikus

5 éves képzés

Kereskedelem agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség megszerzésével zarul. A
kereskedd és webaruhazi technikus szakember feladata az aruforgalom tervezése, iranyitasa, lebonyolitasa,
kontrollalasa, az aruk adas-vétele, amely magaban foglalja a B2B (vallalatok egymas kozotti értékesitése) €s
a B2C (vallalat és vasarlok kozotti értékesitése) kereskedelmi és webdruhazi értékesitést egyarant. Eldzetes
nyelvismeret sziikséges.

Az érettségin megszerezhetd kétnyelvii érettségi bizonyitvany felséfoku ,,C” tipusu allamilag elismert
nyelvvizsga-bizonyitvannyal egyenértékii okiratnak mindsiil, ha a térvény altal eldirt eredménnyel teljesiti a

tanul6 a vizsgatargyakat.

Kereskedelem agazat tagozatkéd 0612

Kereskedé és webaruhazi technikus

5 éves képzés

Kereskedelem agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség megszerzésével zarul. A
kereskedd és webaruhdzi technikus szakember feladata az aruforgalom tervezése, irdnyitdsa, lebonyolitasa,
kontrollalasa, az aruk adas-vétele, amely magaban foglalja a B2B (vallalatok egymas kozotti értékesitése) és
a B2C (vallalat és vasarlok kozotti értékesitése) kereskedelmi €s webaruhazi értékesitést egyarant.
Idegennyelvii ipari és kereskedelmi technikus

5 éves képzés

Kereskedelem agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség megszerzésével zarul.
Az idegennyelvii ipari- és kereskedelmi technikus kereskedelmi miiszaki és gazdaséagi teriileten magas szintii
idegen nyelvi tudéssal latja el feladatait, idegen nyelvli vizsgai a szakiranyokat tekintve a gyartovallat lizleti
folyamatainak feldolgozasa, projektek menedzselése, logisztikai tevékenységek, kereskedelmi logisztikai

projektek menedzselése.

Turizmus-vendéglatas agazat tagozatkéd 0613
Vendégtéri szaktechnikus

5 éves képzés
Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség megszerzésével

zarul. A vendégtéri szaktechnikus a vendéglatd egységben a beszerzési-raktarozasi, termelési, értékesitési

crer



vendégkapcsolatokat, folyamatosan gondoskodik a megfeleld arukészletrdl. Megtervezi, vezeti, koordinalja
¢s ellendrzi a vendéglatod egység mukodeését, amelyek vendéglatoipari szolgaltatasokat nytjtanak.

Szakacs szaktechnikus

5 éves képzés

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség megszerzésével
zéarul. A szakacs szaktechnikus a vendéglatdipar termelési €s iranyitasi teriiletén, kihelyezett vagy fix éttermi
konyhan az egység vezetéséért felelds szakember, magas szaktudassal. Kozép- és felsdvezetdi feladatokat 14t
el olyan munkakordkben is, mint példaul a fészakacs helyettes, fészakacs, general f0szakacs, élelmezésvezetd
helyettes, ¢lelmezésvezetd. A szakacs az egyik legrégebbi szakma. A szakacs szaktechnikus a kiilonb6z6
rendezvények 6 koordinatora a catering tekintetében. Szaktudasaval segiti, iranyitja a zokkendmentes és a
vendégek megelégedésére végzett munkat.

Cukrasz szaktechnikus

5 éves képzés

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség megszerzésével
zarul. A cukraszatokban beszerzési, raktarozasi, termelési, értékesitési tevékenységet végez, iranyit. Kialakitja
az egység lizletpolitikajat és marketing stratégiajat, apolja az tizleti és vendégkapcsolatokat, folyamatosan

gondoskodik a megfeleld arukészletrdl. Megtervezi, vezeti, koordinalja és ellendrzi a cukraszat mitkodését.

Turizmus-vendéglatas agazat tagozatkéd 0614

Turisztikai technikus

5 éves képzés

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintii szakképzettség megszerzésével
zarul. Valaszthatd szakmairanyok: Turisztikai szervezé szakmairany. ldegenforgalmi szakember, aki
turisztikai vallalkozasokban végez szervezési, idegenvezetési, értékesitési, ligyintézo6i, informacios munkat,

mikozben magas szinten kommunikal a vendégekkel, partnerekkel, munkatarsakkal.

Szakképz6 iskola tagozat

Kereskedelem agazat, Kereskedelmi értékesité tagozatkod 0621

3 éves képzés

Kereskedelem agazat képzése, amely kereskedelmi értékesitd szakképzettség megszerzésével zarul. A
kereskedelmi értékesitd a korszerli eladastechnikak alkalmazasaval kiszolgélja és tdjékoztatja a vasarlokat.
Ertékesitési stratégidja a vevdi igényeken alapul, tevékenysége kiterjed az aru beszerzésére, atvételére,
készletkezelésére, allagmegdvasara.

Turizmus-vendéglatas agazat, cukrasz tagozatkod 0622

3 éves képzés



Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely cukrasz szakképzettség megszerzésével zarul. A cukrasz
cukraszsiiteményeket, fagylaltokat, bonbonokat ¢és diszmunkat allit eld, iigyel az izbéli valtozatossagra,
esztétikus megjelenitésre, a megrendeldk igényeire.

Turizmus-vendéglatas agazat, pincér-vendégtéri szakember tagozatkéd 0623

3 éves képzés

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely pincér-vendégtéri szakember szakképzettség megszerzésével
zarul. A pincér-vendégtéri szakember a vendéglato egységekben fogadja az érkezd vendégeket, igény szerint
ételt és italt ajanl, majd felszolgalja a kivalasztott ételeket. Folyamatosan figyel vendégeire, kindl, utantolt,
rendben tartja az asztalt. Szamlat készit és lebonyolitja a fizettetést.

Turizmus-vendéglatas agazat, szakacs tagozatkéd 0624

3 éves képzés

Turizmus-vendéglatas dgazat képzése, amely szakdcs szakképzettség megszerzésével zarul. A szakacs az egyik
legrégebbi szakma. A vendéglatdipar termelési teriletén, kihelyezett vagy fix éttermi konyhan dolgozé
szakember, aki tobb terilleten dolgozik, példaul kozétkeztetésben, hidegkonyhan, protokoll-, vagy a la carte

szakacsként.

ALTALANOS FELVETELI ELJARAS

TECHNIKUM

Technikum osztalyai (0611, 0612, 0613, 0614)

A technikumi képzések esetén kozponti felvételit nem szerveziink. A felvételi rangsorolas alapja a 7.

osztaly év végi és a 8. osztaly félévi matematika, informatika, magyar nyelv és irodalom (atlag), torténelem
¢s egy tanult idegen nyelv tantargyi eredményeinek kétszerezése (max. 100 hozott pontszam). A felvételi
rangsor meghatarozasa a hozott pontszam alapjan torténik. Amennyiben azonos pontszamu tanulok vannak a

matematika érdemjegyiikre stilyozott eredmény alapjan rangsorolunk.

A sajatos nevelési igénvyii, illetve a beilleszkedési, tanulasi, magatartasi nehézségekkel kiizdo tanuldkra

vonatkozo értékelési szabalyok:

Hozott pontok szamitasa:

Dyslexia, dysgrafia: Amennyiben a tanulé nem rendelkezik magyar érdemjeggyel, ugy az utolsd két

bioldgia érdemjegyét vessziik figyelembe. Amennyiben nem rendelkezik idegen nyelv érdemjeggyel,
helyette a foldrajz tantargy utolsé két érdemjegyét vessziik figyelembe.
Dyscalkulia: Amennyiben a tanulé nem rendelkezik matematika érdemjeggyel, ugy az utolso két fizika

érdemjegyét vessziik figyelembe.

SZAKKEPZOISKOLA




A tagozaton felvételi vizsgat nem szerveziink! A felvételi rangsorolas alapja a 7. osztaly év végi és a 8.

osztaly félévi matematika, informatika, magyar nyelv és irodalom (atlag), torténelem és egy tanult idegen

nyelv tantargyi eredményeinek kétszerezése (max. 100 hozott pontszam). A felvételi rangsor meghatarozasa

a hozott pontszam alapjan torténik.

Minden képzésiink esetén egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat sziikséges.

Modositas, értesités

2023. oktober 20. A kézépfoku iskolak nyilvanossagra hozzak honlapjukon a felvételi tajékoztatdjukat.

2024. marcius 22-1g kozzétessziik az elkészitett eldzetes rangsorokat. Ezt kovetden, de legkésdbb 2024. aprilis

8-10-ig az altalanos iskolan keresztiil lehetségessé valik a tanuldi adatlapok modositasa.

A felvételrdl vagy az elutasitasrol szol6 értesités hatarideje 2024.majus 02.

Fontosabb idépontok

2024. februar 21.

Az éltalanos iskola tovabbitja a tanuldi jelentkezési lapokat a kozépfoku
iskolaknak, a tanuléi adatlapok elsé példanyat pedig a Felvételi Kozpontnak.

2024. aprilis 08-10.

A tanuloi adatlapok modositdsanak lehetdsége az altalanos iskoléban.

2024. majus 02.

Ertesités a felvételrsl

Tovabbi kérdéseikkel forduljanak batran iskolank titkarsagahoz, ahol szivesen allunk rendelkezésiikre!

Udvézlettel:
Zsigb Zita
igazgatd



